
 

 

 

 

 
 6.3.-2.5.2012 

 

 

ALKURUOKIA – APPETISERS 

 

Hirvipastramia ja maa-artisokkaa 16 € 

Elk pastrami and Jerusalem artichoke 

 

Miedosti suolattua siikaa ja kukkakaalia 16 € 

 Slightly salted whitefish and cauliflower 

 

Selleriä ja vuohenjuustoa 15 € 

Celeriac and goat cheese  

 

Suppilovahvero-juureskeittoa ja Paijan viljaporsasta 16 € 

Funnel chanterelle root vegetable soup and Paija´s pork 

 

 

PÄÄRUOKIA – MAIN COURSES 

 

Vanajaveden kuhaa 28 € 

Pike perch from lake Vanajavesi 

 

Munakoisoa, tomaattia ja basilikaa 26 € 

 Aubergine, tomato and basil 

 

Pappilanpuiston Kyyttöä kolmella tavalla 28 € 

Kyyttö from Pappilanpuisto made in three ways 

 

Kaldoaivin poronvasaa ja savuselleripyreetä 30 € 

Reindeer from Kaldoaivi and puree of smoked celeriac 

 

 

JÄLKIRUOKIA – DESSERTS 

 

Vaniljajäädykettä ja punaherukkaa 11 € 

Vanilla parfait and red currant 

 

Appelsiinia ja jogurttisorbettia 10 € 

Orange and yoghurt sorbet  

 

Suklaa-vaniljakakkua ja mansikkaa 12 € 

Chocolate vanilla cake and strawberry 

 

 Lähituottajien juustoja ja viikunaa 12 € 

Local cheeses and fig

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

FINLANDIA MENU 62 € 

 

Fenkolikeittoa 

Fennel soup 

 

Siikaa ja kukkakaalia 

Whitefish and cauliflower 

 

Tyrnisorbettia 

Sea buckthorn sorbet 

 

Kaldoaivin poronvasaa 

Reindeer from Kaldoaivi 

 

Lähijuustoja 

Local cheeses 

 

Vaniljajäädyke ja punaherukkaa 

Vanilla parfait and red currant 

 

 

TAMPERE MENU 62 € 

 

Suppilovahverokeittoa 

Funnel chanterelle soup 

 

Paijan porsasta 

Paija´s pork 

 

Tyrnisorbettia 

Sea buckthorn sorbet 

 

Vanajaveden kuhaa 

Pike perch from lake Vanajavesi 

 

Lähijuustoja 

Local cheeses 

 

Suklaata ja mansikkaa 

Chocolate and strawberry 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KASVISMENU 56 € 

 

Suppilovahverokeittoa 

Funnel chanterelle soup 

 

Selleriä ja vuohenjuustoa 

Celeriac and goat cheese 

 

Karpalosorbettia 

Cranberry sorbet 

 

Munakoisoa ja tomaattia  

Aubergine and tomato  

 

Lähijuustoja 

Local cheeses 

 

Appelsiinia ja jogurttisorbettia 

Orange and yoghurt sorbet 

 

 

OJ´S YHDEKSÄS TAIVAS MENU 78 € 

 

Suppilovahverokeittoa 

Funnel chanterelle soup 

 

Hirvipastramia 

Elk pastrami 

 

Siikaa ja kukkakaalia 

Whitefish and cauliflower 

 

Paijan porsasta 

Paija´s pork 

 

Karpalosorbettia - Cranberry sorbet 

 

Vanajaveden kuhaa 

Pike perch from lake Vanajavesi 

 

Pappilanpuiston kyyttöä 

”Kyyttö” from Pappilanpuisto 

 

Lähijuustoja - Local cheeses  

 

Appelsiinia ja jogurttisorbettia 

Orange and yoghurt sorbet 

 

Oj´s Yhdeksäs Taivas menua tarjoillaan vain koko 

pöytäseurueelle. 


